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Producent powinien jednak okre?li? tak?e, ile czasu mo?emy przechowywa? w lod?wce produkty po ich

otwarciu. I tak przyk?adowo mleko UTH, cho? na 

Przygotowanie ula na zim? - Jak przygotowa? ule na zim? Zima to najtrudniejszy sezon dla pszcz??,

zw?aszcza je?li pszczelarz nie przygotowa? odpowiednio uli. 

Ile karp mo?e le?e? w zamra?arce? Mo?liwa d?ugo?? przechowywania ?wie?ych ryb w lod?wce zale?y od jej

rodzaju. Ryby chude 

Jak zbudowa? proste ule dla pszcz??? Materia?y potrzebne do budowy uli Samodzielna budowa ula to du?e

wyzwanie, zw?aszcza dla pocz?tkuj?cych pszczelarzy. Zainteresowanie tym, jak zbudowa? ul 

Kupuj?c rega?y pokojowe cz?sto nie zwracamy uwagi na to jaka jest wytrzyma?o?? materia?u, z kt?rego s?

wykonane. Dokonuj?c wyboru, w g??wnej 

Og?lnie rzecz bior?c, resztki mo?na bezpiecznie przechowywa? w lod?wce do czterech dni, pod warunkiem

umieszczenia ich w szczelnym pojemniku i sch?odzenia w ci?gu dw?ch godzin od 

Przy zakupie konserw nale?y zwr?ci? uwag?, czy nie jest ona zdeformowana. Drobne uszkodzenia

mechaniczne nie s? istotnie, natomiast wybrzuszenie ?cian 

Czy ule trzeba trzyma? w lod?wce? Wielu pszczelarzy zadaje sobie pytanie, czy ule trzeba trzyma? w

lod?wce. Ta kwestia budzi wiele kontrowersji i 

Gotowe potrawy, jak ros?? czy gotowane grzyby mo?na bezpiecznie przechowywa? w lod?wce przez

maksymalnie 2-3 dni. Niekt?re 
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Ile uli ?eby si? utrzyma?? Je?li jeste? pasjonatem pszczelarstwa lub zastanawiasz si?, jak rozpocz?? swoj?

przygod? z hodowl? pszcz??, jedno z pierwszych pyta?, kt?re mo?e Ci? nurtowa?, 

Sosy na bazie octu - Produkty takie jak musztarda mog? wytrzyma? d?ugi okres przechowywania (nawet do

2-3 lat), ale warto je zu?y? w ci?gu roku 

Zupy mi?sne i rybne nale?y spo?y? w ci?gu 2-3 dni od otwarcia lub przygotowania. Bia?ko zwierz?ce ulega

szybszej degradacji mikrobiologicznej, co skraca czas 

Jednym z pierwszych dylemat?w jest ilo?? uli, kt?ra wejdzie w sk?ad przydomowej pasieki. I chocia?

bezpiecznym rozwi?zaniem na 

Chrupi?ce i pachn?ce - jak przechowywa? pieczywo, by zachowa?o ?wie?o??? Najd?u?sz? ?wie?o?ci?

cechuj? si? wyroby z m?ki ?ytniej i 

Unikaj jednak otwierania uli na d?u?szy czas, aby nie wyzi?bi? pszcz??. Zimowla to najwa?niejszy okres w

roku dla pszcz??, a odpowiednie 
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